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BÁO CÁO KIỂM TRA 
 

Ngày thực hiện:  29/05/2012 

Thời gian thực hiện: 9g00 – 15g30 

Bộ phận / Khu vực: Bếp lầu 6, bếp căn tin, bếp bánh, bếp Cung Đình, Tiệc - 
Hội nghị, nhà hàng Hoa Mai - Thượng Uyển, nhà rác tầng hầm B1 

Người/Nhóm kiểm tra: Vũ Ngọc Lộc - Đại diện Lãnh đạo Môi trường 

Tiêu chuẩn đánh giá: ISO 14001:2004: Các qui định, qui trình của BMT đã ban 
hành; hướng dẫn vệ sinh ATTP của Bộ y tế. 

 
I/ NỘI DUNG KIỂM TRA: 
 

- Vệ sinh an toàn thực phẩm 
- Vệ sinh môi trường 

 

II/ KẾT QUẢ KIỂM TRA: 
 

TT Điểm phát hiện Khu vực Ghi chú 

1.  - Không phát hiện 

Khu vực Tiệc - 
Hội nghị  
Lầu 1 khu New 
Lầu 2 khu Đông 

2.  

- Bếp lầu 6: vách kiếng trên khu 
vực rửa chén có nhiều vệt ố bẩn, 
dao bếp các loại còn dắt trên 
vách cạnh bồn rửa. 

- Bếp căn tin: tủ lạnh lưu mẫu 
thực phẩm bẩn, quạt điện treo 
nhiều bụi. 

- Bếp Cung Đình: các chai tương 
gia vị ăn phở không nhãn, không 
hạn sử dụng. 

Khu vực bếp 

3.  

- Bồn rửa còn rác thừa sau khi đã 
kết thúc rửa chén 

- Trên kệ gần bàn làm việc, các 
chai gia vị không đóng nắp sau 
khi sử dụng. 

Nhà hàng Hoa 
Mai 
Vườn Thượng 
Uyển 

4.  

- Rác của khu vực CLB Dynasty 
thải bỏ không đúng qui định 
(thùng chứa quá nhiều rác nên 
nắp không đóng sát trong khi 
vẫn còn thùng trống bên cạnh) 

- Có các mảnh ván ép tủ sách thải 
bỏ sai vị trí (không rỏ của bộ 
phận nào) 

Nhà rác tầng 
hầm B1 
(đính kèm hình 
cột bên cạnh) 

 
 
 
 

Các mảnh vỡ tủ 
thải bỏ sai vị trí 

Rác bỏ quá nhiều 
nắp không đóng sát   
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III/ KẾT LUẬN: 
 
- Các khu vực thực hiện tốt công tác vệ sinh môi trường, 
- Các bộ phận cần chú ý hơn công tác vệ sinh an toàn thực phẩm. 

 

IV/ KIẾN NGHỊ CẢI TIẾN: 
 
- Bộ phận bếp cần kiểm tra lại nhãn, hạn sử dụng các loại gia vị, thực 

phẩm. 
- Khu vực nhà hàng Hoa Mai lưu ý đóng nắp các chai gia vị lại sau khi sử 

dụng. Chú ý nhắc anh, em Stewarding đổ các thực phẩm thừa trong bồn 
rửa vào thùng rác sau khi kết thúc công việc rửa chén nhằm tránh côn 
trùng và mùi thực phẩm phân huỷ lan sang nhà hàng. 

- CLB Dynasty chú ý hướng dẫn nhân viên thải bỏ rác tại nhà rác tầng hầm 
B1 đúng theo qui trình đã ban hành. 

- Các bộ phận kiểm tra lại xem các mảnh vỡ tủ sách tại nhà rác B1, phân 
công nhân viên chuyển xuống tầng hầm B2 thải bỏ đúng theo qui trình. 

 
 
                                                                                         Người Kiểm tra  

                                                                                           Vũ Ngọc Lộc    


